
แบบทดสอบก่อนเรียน (Pre-Test) 

ช่ือ _____________________ นามสกุล_______________ เลขท่ี________ ชั้น ________ 
ให้ระบายค าตอบทีถู่กต้องลงในวงกลมตัวเลือกให้เต็มวง (ห้ามระบายนอกวง) 
1. ใครก าลงัแปรรูปอาหาร 

1    หนิง น าเน้ือหมูมาท าเน้ือแดดเดียว   2    นา น ามะขามมาแช่อ่ิม 
3    น ้า น าสับปะรดมาท าแยม    4    นุย้ น าขา้วโพดมาชุบแป้งทอด 

2. ใครก าลงัแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรประเภทธญัพืช 
1    ไก่ ท าน ้าตะไคร้     2    กุง้ ท  ามะม่วงกวน 
3    กุ๊ก ท าขา้วหมาก     4    ก่ิง ท ามะนาวผง 

3. ขอ้ใดไม่ใช่การยบัย ั้งหรือชะลอการเส่ือมเสียของผลผลิตทางการเกษตร 
1    เพิ่มปริมาณน ้าในอาหาร 
2    ปรับสภาวะความเป็นกรดด่าง 
3    รมควนัอาหารประเภทเน้ือสัตวใ์หเ้ก็บไวไ้ดน้าน 
4    ใชส้ารเคมีเติมในอาหาร เพื่อรักษาคุณภาพอาหาร 

4. หลกัการแปรรูปอาหารท่ีส าคญัท่ีสุดคืออะไร 
1    ยบัย ั้งหรือชะลอการเส่ือมเสีย 
2    ส่งเสริมกิจกรรมของจุลินทรียแ์ละเอนไซม ์
3    ตรวจสอบและควบคุมคุณภาพกระบวนการแปรรูปอาหารทุกขั้นตอน 
4    พฒันาผลิตภณัฑ์แปรรูปอาหารอยูต่ลอดเวลา 

5. วตัถุดิบท่ีน ามาแปรรูปอาหารควรมีลกัษณะอยา่งไร 
1    เป็นวตัถุดิบท่ีหายากและขาดแคลน  2    เป็นวตัถุดิบท่ีมีความสดใหม่ ไม่มีต าหนิ 
3    เป็นวตัถุดิบท่ีมีราคาแพง    4    เป็นวตัถุดิบน าเขา้จากต่างประเทศ 

6. “เป็นการลดปริมาณน ้าอิสระในอาหารท่ีเป็นตวักลางในการท าใหเ้กิดปฏิกิริยาเคมีและด าเนินกิจกรรมต่าง ๆ 
    ของจุลินทรีย ์เพื่อลดการเส่ือมเสียของอาหาร” ขอ้ความน้ีกล่าวถึงวธีิการแปรรูปอาหารวธีิใด 

1    การหมกั      2    การกวน 
3    การท าแหง้     4    การท าเจลลี 

7. ขอ้ใดเป็นผลิตภณัฑ์อาหารแปรรูปประเภทหมกั 
1    นมอดัเมด็     2    ไส้กรอกอีสาน 
3    แยม      4    น ้าส้มคั้น 
 
 

ได.้...................คะแนน 

คะแนนเตม็ 10 คะแนน 



8. ขอ้ใดเป็นการพาสเชอร์ไรซ์ 
1    การใชค้วามเยน็     2    ใชค้วามร้อนระดบัอุณหภูมิต ่ากวา่จุดเดือด 
3    การใชค้วามร้อนระดบัอุณหภูมิจุดเดือด  4    การใชค้วามร้อนระดบัอุณหภูมิสูงกวา่จุดเดือด 

9. สารเคมีกนัเสียขอ้ใดใชก้นัเสียในน ้าอดัลม 
1    กรดเบนโซริกและเกลือเบนโซเอต   2    กรดซอร์บิกและเกลือซอร์เบส 
3    ซลัเฟอร์ไดออกไซดแ์ละเกลือซลัไฟต์  4    กรดโพพิโอนิกและเกลือโพรพิโอเนต 

10. ขอ้ใดเป็นสารเคมีตอ้งหา้ม หา้มใชใ้นอาหาร 
1    โมโนโซเดียมกลูตาเมต    2    แคลเซียมคาร์บอเนต 
3    โซเดียมคาร์บอเนต    4    กลีเซอรีน 

 
 


